
BIRRA GRETA

BIRRA GIOVIO


INDIA PALE ALE

BREWDOG PUNK IPA

AGRICOLA BIRRA CHIARA

GUINNES DRAUGHT STOUT

AMORINO MASIKA

CALIX NIGER

CHIMAY PÈRES TRAPPISTES

IGEA

BIRRA DELIZIA


BIRRA ANASTASIA


BIRRA GINEVRA IPA


€ 6

€ 6

€ 6

€ 6

€ 6

€ 6

€ 6

€ 6

€ 6

€ 6

€ 6

€ 6

€ 6

SENZA GLUTINE

CHI VEDE LE BIRRE REALIZZATE APPOSITAMENTE 

PER QUESTO GENERE DI PATOLOGIA COME MOSTRI 


DA INCONTRI RAVVICINATI DEL TERZO TIPO, 

RIMARRÀ EFFETTIVAMENTE STUPITO. L’ASPETTO È 


CARATTERIZZATO DAL COLORE DORATO E UNA 

SCHIUMA LIEVEMENTE COMPATTA. AL NASO È 


CONTRADDISTINTA DA SENSAZIONI PUNGENTI DI 

CEREALI IN AMMOSTAMENTO, CONFETTO, PICCOLI 

SBUFFI RESINOSI E AGRUMATI. APPAGA, E BENE, LA 

SETE. IL PIACERE DI UNA VERA BIRRA ARTIGIANALE 


ANCHE PER CHI SOFFRE DI CELIACHIA.

HA UN ASPETTO DAVVERO INTRIGANTE, CON LA SUA 

BELLA LUCENTEZZA AMBRATA E UNA SCHIUMA 

DALLA BUONA TESSITURA. AL NASO GIUNGONO 


LENTAMENTE PROFUMI DI MELA COTOGNA, 

CARAMELLA DI MALTO, UNA ZAFFATA FUMÈ, CHE LE 


CONFERISCONO INTENSITÀ E ROTONDITÀ. 

L’ENTRATA IN BOCCA È PERFETTAMENTE IN SCIA 

CON LE NOTE OLFATTIVE, MOSTRANDO LA FORZA 


DEI MALTI E DELLE SUE TOSTATURE, POI 

OPPORTUNAMENTE EQUILIBRATA DALLA GESTIONE 

DEI LUPPOLI, CHE CONTRIBUISCONO AD ASCIUGARE 


E DETERGERE. AUTOREVOLE E CERTA, UNA BIRRA 

CHE SA FARSI RICORDARE.

CON GRANO SENATORE CAPPELLI

L’ASPETTO È CARATTERIZZATO DA SCHIUMA BIANCA 


E DA UN BEL COLORE DORATO CARICO, CON VIVE 

SFUMATURE AMBRATE. AL NASO SI FANNO 


APPREZZARE EVIDENTI RICONOSCIMENTI DI FRUTTA 

MATURA E MALTO E, SULLO SFONDO, NOTE DI 


CARAMELLO, MIELE DA FIORI BIANCHI ED ETEREI 

SOFFI DI GELSOMINO. L’APPROCCIO IN BOCCA È 


CARATTERIZZATO DA UN PIACEVOLE ABBOCCATO, I 

MALTI E IL LORO CONTRIBUTO SONO 


EVIDENTEMENTE PRESENTI, COME SUGGERISCE 

ANCHE IL CORPO, APPREZZABILE. IL SORSO RIMANE 

CENTRALE, CARATTERIZZATO DA LATERALI E FINI 


SUGGESTIONI SAPIDE, MENTRE LA CHIUSURA, 

AFFIDATA A UN PROGRESSIVO AMARO 


“AROMATICO”, DA ERBE OFFICINALI, RICHIAMA IL 

SORSO E DONA UN RIMANDO VAGAMENTE 


BALSAMICO E UN PIACEVOLE RITORNO FLOREALE.

CON GRANO SENATORE CAPPELLI

CARATTERIZZATA DALL’UTILIZZO DI UN NOBILE 


GRANO E LUPPOLO FRESCO, RIPRODOTTI E COLTIVATI 

NELLA PIANA REATINA CON LE MIGLIORI TECNICHE 

AGRONOMICHE DAL CENTRO APPENNINICO “CARLO 

JUCCI” DELL’UNIVERSITÀ DEGLI STUDI DI PERUGIA. SI 


PRESENTA CON SCHIUMA FINE E COMPATTA E UN 

COLORE TRA IL DORATO E L’AMBRATO. L’AMPIEZZA 


OLFATTIVA NASCONDE ELEGANTEMENTE IL TENORE 

ALCOLICO E SI HA CHIARA L’IDEA DI FRONTEGGIARE 

UNA SIGNORA DI PERSONALITÀ: SI PERCEPISCONO 

BUCCIA D’ARANCIA CANDITA, FRUTTA MATURA A 


PASTA BIANCA E UN LEGGERO REFOLO DI 

TOSTATURE CHE RAPPRESENTA LA NECESSARIA 


ASIMMETRIA, LA NOTA IMPERFETTA CHE AMMALIA. 

IN BOCCA È AMABILE E POTENTE, ALLARGANDOSI IN 

SOTTILI VENATURE SAPIDE E FRUTTATE, SERRANDO 


IL SORSO NETTAMENTE E STIMOLANDO LA VOLONTÀ 

DI RIPETERE UNA BEVUTA PERICOLOSAMENTE 


DIVERTENTE.

ALL’ASPETTO APPARE DORATA, APPENA IMBRUNITA 
DA UNA QUASI IMPERCETTIBILE SUGGESTIONE 

AMBRA. IL NASO SI PRESENTA COMPOSTO, OFFRENDO 
UNA AMABILE FRAGRANZA FLOREALE E TERROSA, 
UN SOFFIO CARAMELLATO. NEL PALATO SI MUOVE 
AGILE, SCORRENDO DISINVOLTAMENTE, DOTATA 

COM’È DELLE GIUSTE CARBONATAZIONE E 
SECCHEZZA. COME VOGLIONO I CANONI DI QUESTO 

ANTICO STILE DELLA TRADIZIONE INGLESE, L’AMARO 
È PRESENTE, MA PROGRESSIVO, SI PRENDE LA BOCCA 

LENTAMENTE (SUPPORTATO DALLE SOTTILI NOTE 
TOSTATE) E SENZA SMANIE DI PROTAGONISMO, 

RISULTANDO ELEMENTO ESSENZIALE PER 
CARATTERIZZARE, CHIUDERE IL SORSO E 

RICHIAMARE LA BEVUTA.

UNA L’UNA ROSSA

LA PASSIONE IN UN SORSO.


4PUNTO7


BIANCA PIPERITA


IBEER ST'ORTA 

BIRRA DEL BORGO

MALEDETTA



€ 6

€ 6

€ 6

€ 6

€ 6

BIRRA AMBRATA D'ISPIRAZIONE BELGA. DIFFERISCE 
DALLA L'UNA PER L’USO DI MALTI SCURI (SPECIAL B, 
CRYSTAL E CHOCOLATE). REGALA NOTE OLFATTIVE 

TOSTATE E CARAMELLATE.

LA BIRRA CHE NON TI STANCA MAI!




COLOR ORO CARICO, È CARATTERIZZATA 
DALL'IMPIEGO DEL MALTO MONACO E DEI LUPPOLI 

AROMATICI AMERICANI ED EUROPEI. IL LORO 
UTILIZZO È MIRATO AD ESALTARNE


L'AROMA, MANTENENDO BASSO L'AMARO. 
ESTREMAMENTE BEVERINA, REGALA AL SUO 

ASSAGGIO NUMEROSE SFUMATURE CHE RIMANGONO 
IN BOCCA PER MOLTI MINUTI. ADATTA AD OGNI 

BIANCA SÌ MA ANCHE PIPERITA!




BIRRA D'ISPIRAZIONE BELGA, IN STILE BLANCHE, DA 
CUI IL NOME. NEL RISPETTO DELLO STILE SI 

IMPIEGANO FRUMENTO NON MALTATO, AVENA,

BUCCIA D'ARANCIA E CORIANDOLO. 


È CARATTERIZZATA DALL'UTILIZZO DELLA MENTA 
PIPERITA E DEL MIELE DI PRODUZIONE LOCALE.

BIRRA AGRICOLA AD ALTA FERMENTAZIONE, STILE 
BLANCHE HEMP ALE, REALIZZATA CON L'AGGIUNTA 

DI FIOCCHI DI FRUMENTO E CANAPA.

NASCE DALL’INCONTRO TRA CULTURA BRASSICOLA 
BELGA E ANGLOSASSONE MA È UNA BIRRA 

ASSOLUTAMENTE SPERIMENTALE. IL LIEVITO 
SELVATICO VIENE “CACCIATO” SUI MONTI DELLA 
DUCHESSA E ADDOMESTICATO PER CREARE UN 

NUOVO CEPPO SPECIFICO DEL TERRITORIO. 
FASCINOSA, INTENSA, MIELATA, È L’ESEMPIO 

CONCRETO DI COME REINVENTARE UNO STILE PER 
CREARE QUALCOSA DI NUOVO E ISPIRATO AL 

TERRITORIO. MALEDETTA MADE IN BORGOROSE.

BIRRA DEL BORGO

MY ANTONIA


BIRRA DEL BORGO

REALE


€ 6

€ 6

IL MONDO DELLA BASSA FERMENTAZIONE VIENE 
QUI RIVOLUZIONATO E DIVENTA MADE IN 

BORGOROSE. L’INCONTRO TRA LUPPOLI EUROPEI E 
LUPPOLI AMERICANI È ESPLOSIVO MA EQUILIBRATO. 
LO STILE PILS SI RINNOVA E DIVENTA PIÙ INTENSO 

E CORPOSO. UNA BIONDA “TOSTA” DI CUI VI 
INNAMORERETE, PROPRIO COME LA PROTAGONISTA 
DEL ROMANZO DI WILLA CATHER DA CUI PRENDE IL 

NOME.

UN VIAGGIO CHE INIZIA A BORGOROSE MA 
AFFONDA LE RADICI NELLA TRADIZIONE DELLE 

INDIA PALE ALE INGLESI. IL PROFUMO DEI LUPPOLI 
AROMATICI AMERICANI È INTENSO, IL COLORE È 

AMBRATO, LE NOTE AGRUMATE, INTENSE E PEPATE. 
NELLA REALE LO STILE INGLESE INCONTRA QUELLO 

ITALIANO PER DARE VITA A UN GUSTO NUOVO E 
AVVOLGENTE.

AMERINO NORTHUP


AMERINO MUNDIAL


BIRRA MASIKA

AMERINO EASY 


€ 6

€ 6

€ 6

€ 6

SI PRESENTA DORATA CON RIFLESSI ARANCIO; LA 
SCHIUMA È ABBONDANTE E PANNOSA. AL NASO È 

MOLTO AMPIA, FRUTTATA E FLOREALE, CON UN 
LEGGERO E PIACEVOLE PEPATO DATO DALLA 

SPEZIATURA COME VUOLE LA TRADIZIONE BELGA. 
IN BOCCA LA GASATURA È FINE, LEGGERMENTE 
ACIDA, CON UN CORPO AMPIO E PERSISTENTE. 
FINALE PIACEVOLE E RINFRESCANTE, IN PIENO 

RISPETTO DELLE TRADIZIONALI FARM HOUSE BEER 
BELGHE.

BIRRA DAL COLORE BIONDO CARICO, CON NOTE 
MOLTO INTENSE DI MALTO, SCHIUMA DENSA E 

CREMOSA. SORPRENDE PER LA SUA INTENSITÀ. IL 
CORPO MALTATO E DOLCE VIENE ACCOMPAGNATO 

DA UNA LEGGERA LUPPOLATURA. AL NASO 
RISALTANO SUBITO SENTORI DI SPEZIE, LIEVITO E 

FRUTTA SECCA, NONCHÉ UNA NOTA ALCOLICA 
PROPRIA DELLO STILE. CIÒ CHE RIMANE IMPRESSA 

DI QUESTA BIRRA È LA SINTONIA TRA MALTO E 
LUPPOLO.

AMERINO MASIKA DIPA È UNA DUBBEL IPA DI 
COLORE DORATO INTENSO, QUASI AMBRATO. E' 

UNA BIRRA ARTIGIANALE CHE, NONOSTANTE LA 
GRADAZIONE, RISULRA FRESCA E CARATTERIZZATA 
DA UNA BEVUTA AMMALIANTE, BILANCIATA E ALLO 

STESSO TEMPO COMPLESSA.

TRAE ISPIRAZIONE DALLA CATEGORIA DELLE 
KÖLSCH, TRADIZIONALI BIRRE AD ALTA 

FERMENTAZIONE PROPRIE DELLA CITTÀ DI 
COLONIA, DOVE SONO RESISTITE AL DILAGARE 

DELLE LAGER NEL RESTO DELLA QUASI TOTALITÀ 
DELLA GERMANIA. NEL PROFILO AROMATICO SI 
RITROVANO NOTE DI MIELE, CROSTA DI PANE E 

CEREALI


